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[bookmark: _Toc152773519]一、报价一览表
项目名称：云南省盐业有限公司普洱制盐分公司2027年度员工供餐服务
	套餐外菜品报价

	菜品
	荤菜
	素菜
	汤菜
	米饭

	单位
	份
	份
	份
	份

	含税固定综合单价
（元/份）
	
	
	
	

	含税固定综合单价合计（人民币：元）
	大写：                                     小写：

	服务期要求
	2027年01月01日至2027年12月31日

	卫生要求
	符合2027年度员工供餐服务采购文件卫生要求条款内容。

	质量要求
	符合2027年度员工供餐服务采购文件质量要求条款内容。

	开票税率        （增值税普通发票）
	□一般纳税人勾选本项，增值税税率：6%，
□如为小规模纳税人的请勾选本项，并按适用税率进行填报：    %。

	报价有效期
	递交响应文件起90日历天内

	是否响应采购方的付款条件
	                □是   □否    

	
报价申请人（单位公章）：

法定代表人或委托代理人（签字或盖章）：

联系电话：

日期：    年   月   日


注: 1.套餐外菜品由个人即时支付。
2.供餐分量基础要求：米饭350克/份、猪肉300克/份、牛肉250克/份、鸡肉300克/份、素菜300克/份。
3.本报价含税价。
4.不得对本表格式作任何更改。
5.以上报价含小数的按四舍五入原则保留至两位小数。
二、法定代表人身份证明书
竞争性谈判申请人（全称）：
单位性质：
地址：
成立时间：  年  月  日
经营期限：
姓名：
性别：
年龄：
职务：
系（竞争性谈判申请人）的法定代表人。
特此证明。
附：法定代表人身份证（复印件/扫描件）
 报价申请人：（单位公章）
	
身份证复印件/扫描件





年  月   日
三、法定代表人授权委托书
本人            系            （竞争性谈判申请人）的法定代表人，现委托           为我方代理人。代理人根据授权，以我方名义签署、澄清、说明、补正、递交、撤回、修改（云南省盐业有限公司普洱制盐分公司2027年度员工供餐服务）竞争性谈判申请文件、签订协议和处理有关事宜，其法律后果由我方承担。
委托期限：自授权之日起至本项目结束
代理人无转委托权。

竞争性谈判申请人：（单位公章）

法定代表人：（签字或盖章）

委托代理人：（签字或盖章）
年    月    日
	
身份证复印件/扫描件




附：被授权代理人身份证（复印件/扫描件）
四、有效的营业执照















五、有效的食品经营许可证


















六、查询并提供完整的信用中国《信用报告》


























七、技术部分（包含食品质量、服务质量控制措施；卫生管理控制措施（含食品卫生，人员卫生，环境卫生，垃圾处理等内容）；人员培训措施；原材料管理方案及食品保存管理措施；人员配置人员职责与管理措施、投诉处理措施、消防、食品安全事故应急处理措施；供餐标准承诺等内容）














八、服务业绩（提供近三年以来类似餐饮管理服务业绩证明材料，业绩证明材料可为中标（成交）通知书或合同证明材料）





























	




















九、质量卫生保证承诺书
致：云南省盐业有限公司普洱制盐分公司
为切实保障用餐人员的饮食安全与服务质量，本单位郑重作出如下供餐服务质量及卫生保证承诺：
一 、严格遵守国家法律法规
本单位严格遵循《中华人民共和国食品安全法》《餐饮服务食品安 全操作规范》等相关法律法规，依法取得食品经营许可证，并在许可范 围内开展供餐服务。所有从业人员持有效健康证明上岗，定期接受食品 安全培训，确保操作规范、责任明确。
二、严控食材采购与溯源管理
建立完善的食材采购制度，所有原材料均从具备资质的供应商处采购，严格执行进货查验、索证索票制度，确保每批次食材来源可查、去向可追、责任可究。杜绝使用过期、变质、假冒伪劣或不符合食品安全标准的原料，坚决不采购野生动物及其制品。
三、规范加工制作全过程
严格按照食品安全操作流程进行食品加工，做到生熟分开、荤素分离、防止交叉污染。烹饪过程确保食物烧熟煮透。冷食类、生食类食品在专间内规范操作，落实空气消毒与环境监控。食品储存分类分区，冷藏冷冻设施定期清洁维护，确保温控达标。
四、强化环境卫生与设备管理
厨房及就餐区域每日定时清洁消毒，保持通风良好、无积水、无污垢、无虫害滋生。餐具、饮具使用后经高温清洗消毒，密闭保存备用。垃圾实行分类管理，及时清运，避免污染环境。所有设备定期检修保养，确保运行正常、安全可靠。
五、健全服务质量管理体系
设立服务质量监督岗位，建立投诉处理机制，对用餐人员反馈的问题第一时间响应并整改。定期开展满意度调查，持续优化菜品质量、营养搭配与服务流程。对外包配送环节实施全程监管，确保运输过程密封保温、按时送达、温度合规。
六、落实应急处置与责任追究
制定食品安全事故应急预案，一旦发生疑似食物中毒或其他突发情况，立即停止供餐、封存留样、报告主管部门，并积极配合调查处理。 对因管理疏忽导致的质量问题，依法承担相应责任，绝不推诿。
本单位将以高度的社会责任感和专业精神履行上述承诺，自觉接受监管部门和社会公众监督，努力打造安全、健康、放心的供餐服务体系。


谈判申请人：

法定代表人或委托代理人(签字或盖章):

日期：   年    月    日
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